Indicatiile Geografice: prestigiu pentru regiune

ertificarea produselor prin Sistemul de Indicatii

Geografice aduce beneficii nu doar pentru producatori:

aceasta poate deveni un indicator al dezvolltarii regio-
nale care influenteaza sfera sociala si economica a regiunii.
Problema-cheie este crearea legaturilor intre produsul certificat,
comunitatea locala si regiunea propriu-zisa pentru a sprijini
promovarea si dezvoltarea continua. Produsele certificate ca
Indicatii Geografice pot influenta dezvoltarea afacerilor locale si
pot contribui la cregterea valorii altor produse, la consolidarea
integrarii rurale si punerea in valoare a resurselor locale.

Una dintre cele mai eficiente stra-
tegii de dezvoltare economici este
turismul alimentar. Dezvoltarea turis-
mului alimentar durabil pe baza pro-
duselor locale poate fi benefici pentru
producitorii locali, intreprinderile
non-rurale si comunitate per total,
poate ajuta la protejarea mediului si
la consolidarea unui brand local. Un
produs local poate juca un rol de liant
pentru comunitatea locala: contribuie
la dezvoltarea de retele si relatii intre
producitorii locali, intreprinderile
non-rurale, diversificarea fortei de
munca in regiune, oferirea unor noi
oportunitati pentru tinerii someri
imigranti, populatia pensionati din
mediul rural si grupurile margina-
lizate.

Efectele pozitive ale certificarii
produselor ca Indicatii Geografice pot
fi observate asupra comunitatii locale,
aoamenilor si a mediului. Numeroase
exemple prezentate in continuare,
iar acest articol aratd cum produsele
locale au contribuit la crearea unor
parteneriate cu mediul de afaceri si cu
autoritatile publice locale, au favorizat
grupurile marginalizate si au contri-
buit la protectia biodiversitatii locale.

IGP si biodiversitatea

Impactul produselor regionale este
strict dependent de mediu si de siste-
mul biodiversitatii locale. Protejand
produsele ca Indicatii Geografice,
biodiversitatea locald este péstrata
si protejata. In plus, populatia locald
si vizitatorii care vin tind sa fie mai
constienti cu privire la protectia
mediului si rolul séu in dezvoltarea
durabila a fiecirei comunititi.

Impactul asupra mediului poate fi
transmis in mai multe moduri:

Prin pastrarea si promovarea soiu-
rilor specifice si a speciilor locale
adaptate la mediul lor;

Prin conservarea sau renaturarea
peisajelor sau a pasunilor;

Prin sensibilizarea producitorilor
cu privire la provocdrile de mediu,
precum si contributia la stabilirea
relatiei dintre terenuri, resurse natu-
rale si traditie.

in aceeasi ordine, vom veni cu cate
un exemplu ilustrativ pentru fiecare
tip de impact identificat.

Mielul Manx Loaghtan
din Insula Man

Un produslocal protejat este carnea
de oaie din soiul Manx Loaghtan - nas-
cut, crescut si sacrificat pe insula Man.
Ovinele din aceasti rasa sunt crescute
in mod traditional, pe insuld, hrani-
te pe pasuni neameliorate. Aceeasi
rasd, crescuta si in Marea Britanie
pe pasunile fertilizate, are o carne
complet diferita. Acest soi este singura
oaie crescuta pe insuld timp de secole.
Cunoasterea tainelor pastoritului si a
cresterii animalelor caracteristica aces-

tor ovine este transmisé de generatii in
familiile locale. Ovinele din rasa Manx
Loaghtan aproape ca disparusera ca
specie in anii 1950, dar acum populatia
este echilibrata.

Mierea Kraski med,
regiunea Karst, Slovenia

Mierea de albine din regiunea Karst
are sojuri diferite datoritd originii
botanice a nectarului cules de albine:
miere de padure (conifere, foioase si
pajisti uscate), miere poliflora (nectar
de amestec de la flori melifere, ierburi,
pomi fructiferi), mierea de salcim,
cires salbatic, salvie, castan, stejar,
tei, hrisca si iedera. Regiunea carstica
are o diversitate bogatd a plantelor -
aproape jumatate din flora slovena
prospera acolo, inclusiv speciile pe cale
de disparitie si rare. Zona e protejata
impotriva agentilor chimici in timpul
activititii albinelor, iar biodiversitatea
este pastratd datorita indelungatei
traditii a apiculturii si a diferitelor
tipuri de producere a mierii.

Sarea de Piranska, Slovenia

Sarea de Piranska este un tip de sare
de mare, obtinuta din salinele Secovlje
si Strunjan. Sarea este produsa pe
o baza naturald de alge si minerale
cunoscute sub numele de ,petola”.
Aceasta sare este produsi manual, adu-

nati zilnic, folosind aceleasi instru-
mente traditionale si tehnici de acum
700 de ani. Fiecare pas in productia
de sare trebuie realizat exact in zona
geograficd protejatd (Parcul Natural
Salina Secovlje si Rezervatia Naturala
Strunjan in comunele Piran siIzola de
pe coasta slovend): utilizarea structurii
de bazi a salinei, pregatirea ,,petolei’,
prelucrarea sarii (umplerea bazinelor,
producerea de saramuri, cristalizarea,
greblarea manuald, decantarea, usca-
rea, macinarea si cernerea).

IGP si comunitatea locala

Acordarea certificarii de Indicatie
Geografica produselor locale are un
impact socio-economic semnificativ
si asupra comunititilor locale. Sunt de
remarcat, in acest sens, oportunitatile
la nivel de comunitate - diversificarea
locurilor de muncé, imbunatitirea
conditiilor de viata, implicarea gru-
purilor marginalizate, prevenirea
depopularii zonelor rurale, in spe-
cial in fluxul de membri calificati ai
comunitatii.

Dintre avantaje remarcam:

- Activizarea asociatiilor locale

Asociatiile si initiativele locale care
au scopul de a sprijini si de a promova
produsele locale au un efect semnifi-
cativ asupra comunitatilor locale - in
principal, favorizarea producatorilor
locali, fermierilor, distribuitorilor.
Agricultorii §i producitorii implicati
in aceste asociatii au posibilitatea de
a-si imbunatati competentele de mar-
keting, de planificare a afacerilor si a
strategiilor de dezvoltare.

- Cresterea activittii economice

Productia locald impune cresterea
capacitatii comunitatilor locale in
ajutorarea procesului de intretinere a
produselor si de dezvoltare brandului
local. Pe langéd productia agricola de
bazi, un rol important il au si toate
activitatile dupd etapa de productie pri-
mard, cumar fi prelucrarea, distributia,
vanzarea cu amanuntul, strategiile de
marketing si turism. Aceasta cerere
genereaza astfel oportunitati de anga-
jare pe scara locala, aducind beneficii
intregii comunitatii.

- Incluziunea sociala

Un produs local poate exercita un
efect pozitivasupra intregii comunitati,
creand un fel de retealocala referitoare
la produs, afectind alte intreprinderi
si servicii. Pe masura ce activitatile se
concentreazd asupra comunitatii, este
necesard luarea deciziilor colective.
Acestea permit si ofera putere oame-
nilor sa impartaseasca cunostintele lor
traditionale, creAnd posibilititi pentru
un dialog multi-sectorial.

- Diversitatea ocuparii fortei de
munci i stimularea dezvoltarii rurale

- Stabilirea parteneriatelor

Parteneriatele intre producatori,
restaurante, proprietari de hoteluri si
autoritatile locale in jurul produsului
local pot constitui, de asemenea, un
factor care incurajeaza dezvoltarea
regionala.

Breasla Safranzunft

din Munder, Elvetia

Localitatea Munder din Elvetia este
singurul loc din tard unde se cultiva
sofran. Aceastd productie unica este
protejata de breasla Safranzunft - un fel
de asociatie de membri ai comunitatii
locale. Scopul sdu este de a proteja si de
a gestiona culturile de sofran, pentru
promovarea si dezvoltarea regionala
in continuare. Breasla gestioneaza
facilitatile turistice legate de produce-
realocala de sofran - traseele educative
care tin de specificul acestei plante si
muzeul local. Sofranul de la Munder
se vinde numai la nivel local si resta-
urantele locale servesc diverse feluri
de mancare cu utilizarea sofranului
cultivat in regiune.

Uleiul de masline
Mylopotamos, Creta, Grecia

Produsul de export al localitatii
Mylopotamos este uleiul de masline,

certificat ca Indicatie Geografici si
decernat cu alte premii nationale.
Producerea acestuia, precum si a
altor produse agricole si animaliere
locale este sustinuta de Uniunea Coo-
perativelor Agricole Mylopotamos.
Gratie productiei ulejului de masline
faimos pentru calititile sale, intreaga
regiune este considerata ca fiind una
dintre cele mai vibrante din perspectiva
comertului, agriculturii, efectivelor de
animale si culturii din Creta.

Agentia de ecoturism
Masticulture, Chios, Grecia

Cultivarea masticului in Chios
este un exemplu de productie legata
in mod exclusiv de aceasta insula gre-
ceasca. Rasina obtinuta din arborele de
mastic este produsa in 24 de sate din
partea de sud a insulei. Cei mai multi
sateni se ocupa cu agricultura; cu toate
acestea, cultura de mastic combina
agricultura atét cu traditiile locale,
cat si cu turismul. Masticul din Chios
nu este numai un produs certificat ca
Indicatie Geografica, dar, de aseme-
nea, este inclus in lista patrimoniului
UNESCO imaterial, care oferd un
potential imens de promovare a insulei.
Agentia de turism locala ofera activitati
de ecoturism pe insuld, precum tururi
organizate care prezintd metodele
agricole traditionale, cu activitati
care permit participarea turistilor in
agricultura si in productia finald de
mastic. Aceasta agentie de turism cre-
eaza o retea de colaborare cu fermierii
si pescarii locali, ale caror activitati
pot fi incluse in trasee si produsele
lor pot fi distribuite in mod direct de
la locul de productie sau vandute in
magazine locale. Reteaua ofera locuito-
rilor din partile indepartate ale insulei
oportunitati de afaceri si de creare a
noi locuri de munca. Aceste activitati
contribuie la pastrarea culturii de mas-
tic unice ca patrimoniu cultural local,
sprijinind in acelasi timp populatia
rurala prin interactiune constanta cu
vizitatorii.

Valea Crapului din Zator,

Polonia

Traditia cultivarii crapului in Zator
dateaza din Evul Mediu, fiind astdzi
un produs protejat prin certificarea de
Indicatie Geografica. In fiecare vara,
un festival al crapului este organizat,
avand o varietate de activitatilegate de
degustarea produselor pe baza de crap
si de educatie cu privire la traditiile
de crestere a acestui peste. In 2008,
un parteneriat al comunitatilor din

regiune a implementat un program
intitulat ,Valea Crapului - o sansa
pentru viitor”, care vizeazi dezvoltarea
sociala si economica a regiunii, precum
si responsabilizarea comunitatii locale
in domeniul antreprenoriatului prin
crearea unui centru de dezvoltare
profesionald, de stabilire a unui fond
de finantare si de promovare a regiunii.

Marca Sura Kees, Austria

Asociatia Bewusstmontafon este un
grup de fermieri si de reprezentanti ai
industriei turistice rurale (restauran-
te, hoteluri) din regiunea Montafon,
Austria. Activititile asociatiei sunt
impartite intre mai multe grupuri,
fiecare lucrand intr-un domeniu
diferit, de exemplu cultura si gas-
tronomie - avind ca rezultat crearea
unui produs turistic atractiv pe baza
produselor regionale locale si a culturii
de catre proprietarii de restaurante si
de hoteluri. Pentru turistii interesati

de specialitatile montane din Monta-
fon existd un pachet special, intitulat
»Genusskistle”, care constd dintr-o
cutie delemn cu specialitati alimentare
locale precum Sura Kees (branza din
lapte cu continut scazut de grasimi
si colesterol), Igleta (usturoi murat),
carnati de casa si fructe conservate.
Cutiile sunt realizate de atelierul Mon-
tafon Caritas, un membru care sprijina
financiar asociatia.

Succesul produsului certificat cu
Indicatie Geografica este vizibil prin
felul benefic in care rezolvé problemele
sociale. Pentru regiunile in curs de
dezvoltare, acordarea certificarii IG
este o piatra de temelie in ridicarea
economiei locale si imbunitatirea
conditiilor de viata ale comunittilor.
Un produs local certificat reprezinta un
prestigiu pentru regiune; este un patri-
moniu local si o mandrie. Acesta poate
contribui la cresterea identitatii locale
si la incetitenirea unui sentiment de
co-responsabilitate; este un succes
pentru fiecare membru al comunititii
implicate in procesul de lucru.

Agata KOZIEJ, Fundatia de
Dezvoltare a Politicilor, Polonia

Prin intermediul schemei de re-acordare a granturilor, Forumul Societitii Civile al Parteneriatului Estic sprijina proiectele membrilor societatii civile din cadrul Parteneriatului Estic, cu o dimensiune
regionald, care vor contribui la realizarea misiunii si obiectivelor Forumului societatii civile al Parteneriatului Estic.
Donatorii schemei de re-acordare a granturilor sunt Uniunea Europeana, Fondul National pentru Democratie si Ministerul Ceh al Afacerilor Externe.
Suma totala disponibild pentru apelul de propuneri in anul 2016 este de 307.500 EURO. Granturile sunt oferite organizatiilor societatii civile din tirile membre ale Parteneriatului Estic si UE.
Domeniile-cheie de sprijin sunt democratia si drepturile omului, integrarea economica, mediu si energie, contacte intre oameni, politici sociale si de munca.

Aceasta editie speciald a fost produsi cu sprijinul Uniunii Europene. Continutul acestei publicatii este responsabilitatea exclusiva a Miscarii Ecologiste din Moldova si nu neaparat reflectd punctul de

vedere al Uniunii Europene.
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